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Mini-Weihnachtsquiches.

Zutaten (ﬂjr ) Mini-Quiches) o aei:Bl?Ji:Ie(fl;eingtjtf;SO C vorheizen und die Muffinform

+ 10 Blatterteig Blatter

* 3 Eier

* 150 ml Sahne

» 3 Scheiben Rohschinken
+ 10 Cherrytomaten

1 TL italienische Krauter
* Eine Handvoll Pinienkerne
» Eine Handvoll Rucola

* Eine Handvoll Reibekase
* Buter zum Einfetten

o Pfeffer und Salz

Nehmen Sie acht Blatter Blatterteig, die restlichen zwei Blatter
werden Sie fur die Sterne verwenden. Verteilen Sie den Blatterteig
auf acht Muffinformen.

Zwei Eier mit den italienischen Krautern, Pfeffer und Salz
in eine Teigschissel geben. Alles miteinander vermischen.
AnschlieBend auch die Sahne hinzuflgen und gut verrihren.

Die Cherrytomaten in vier Stiicke schneiden.

Als erstes ein paar Rucolablatter auf den Boden aller Muffinformen
mit Blatterteig legen. Dann den Rohschinken, die Pinienkerne
und die Cherrytomatenstiicke ebenfalls darauf verteilen.

Verteilen Sie die Eiermischung gleichmaRig,

Benotigtes zubehor indem Sie sie iber die Férmchen gieRen.

* Mestic MHO-120 HeiRRluftofen
* Muffinform
+ Stern-Ausstecher

* Teigschussel Das letzte Ei verquirlen und die Sterne damit bestreichen.
* Schne.ebesen Dann etwas Reibekéase darlber streuen.
+ Backpinsel Die Quiches 20-25 Minuten lang backen.

Nehmen Sie den restlichen Blatterteig und driicken Sie mit dem
Stern-Ausstecher aus. Legen Sie diese Sterne auf eine Mini-Quiche
und wiederholen Sie den Vorgang mit allen Quiches.

©o06 606 060 O

2

Freiheit erleben. Campen mit Obelink. Obelink



