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Buitengewoon!

Zutaten (fiir 5 Wraps)

4 Hiihnerbriste

1 rote Zwiebel

2 Knoblauchzehen, gehakt
0,5 cm Ingwer, gerieben

15 Chilischote, in dlinne Scheiben geschnitten
Saft von sauren Gurken

Eine Handvoll Cherrytomaten
Va Gurke, gewlirfelt
Gerauchertes Paprikapuder
Zitronensaft

Gerostete Zwiebeln

Salz und Pfeffer

Olivenol

Zubereitet mit:

Campingaz Party Grill 400
HolzspieBen

www.obelink.de
www.ralphdekok.nl

GieBen Sie einen groBziigigen Schuss Saft aus einem Saure-Gur-
ken-Glas in eine Schale und fiigen Sie die Cherrytomaten, die
Gurkenwdirfel und die gehakten Zwiebeln hinzu.

GieBen Sie fir die Hahnchenmarida genug Olivendl in eine Wokpfanne,
fligen Sie die Chilichote, Knoblauch und Ingwer hinzu und wiirzen Sie
das Ganze mit Salz und Pfeffer. Fiir extra Wiirze geben Sie eine Messer
spitze gerauchertes Paprikapuder hinzu.

Schneiden Sie die Hahnchenbriiste in schmale Streifen und legen Sie sie
in die Marinade. Lassen Sie es ungeféhr 30 Minuten ziehen.

Heizen Sie den Grill ein.

Machen Sie das Grillen des Fleisches einfacher, durch jeweils mehrere
Hahnchenstreifen auf einen HolzspieB zu stecken.

Legen Sie die SpieBe auf den Grill und grillen Sie diese ungefahr 20
Minuten. Streifen Sie die Hahnchenstreifen von den SpieBen.

Legen Sie nach den SpieBen die Tortillas kurz auf den Grill um Sie zu
erwarmen.

Belegen Sie die Tortillas dann mit einem Salatblatt, dem marinierten
Gemdse und den gegrillten Hahnchenstreifen.

Servieren Sie die Wraps eventuell mit Zitronensaft, Chilisauce und
gerdsteten Zwiebeln fiir das gewisse Extral

Guten pppetit!



